
 
 PORTO CANALE 

Cesenatico



Ci sono case che diventano ristoranti 
e ristoranti che diventano case... 
è successo nel 1987 quando Liliana e Gabriele
i miei genitori, con Coraggio hanno aperto 

Giuliano al Porto  

Oggi, con il mio staff porto avanti con Orgoglio e Passione laTradizione 
della mia Famiglia, seguendo gli insegnamenti ricevuti 

e portando i piatti della nostra cucina a tavola.



MENÙ MARE NOSTRO
44 pp (min. per 2)

Ogni variazione va richiesta al cameriere e comporta un aumento di 6 euro
Se un menù viene condiviso, il conto verrà effettuato alla carta
Gli spiedini possono essere SOSTITUITI con la Grigliata con una variazione di
euro 5 per ogni persona 
I secondi piatti devono essere uguali per tutto il tavolo
Ogni commensale deve ordinare almeno un piatto

Sorbetto e caffè

Alici Marinate con Misticanza (4,12)

 Calamari (Fischioni) sul testo con crema di Patate ( 1,3,7,9,12,14)

Ostrica croccante con salsa di Soia e Scalogno ( 1,3,6,7,12,14)

 Spiedini di Gamberi, Calamari e Sardoncini

Pane e Coperto  3 per persona

Risotto alla Marinara della nostra tradizione(1,2,3,4,7,8,12,14)

Sorbetto e Caffè

con Crema di Patate  (1,2,3,4,7,9,14)

Cozze in padella con Pomodoro, Origano e Crostini ( 1,3,7,9,12,14)

MENÙ GIULIANO
58 pp (min. per 2)

 Tanti assaggi di nostre ricette create dal 1987 sino ad oggi

Insalata di mare con verdurine (1,2,9,12,14)
Alici marinate piccantine (4,12)

Cappelletto con mousse di Salmone (1,3,4,7)

 Capesante gratinate (1,3,7,9,14)

Mazzancolla al Curry, riso all’Inglese e riso Venere (1,2,3,7,9)

Girella gratinata con ragù di Gamberi ( 1,2,3,7,9)

MENÙ GIULIANO ANTIPASTI FREDDI E CALDI
42 pp (min. per 2)

Baccalà mantecato, Piadina al Carbone e Sale di Cervia(1,4,7,)





DEGUSTAZIONE ANTIPASTI FREDDI

DEGUSTAZIONE ANTIPASTI CALDI

34 per persona 

30 per persona 

Baccala mantecato, Piadina al carbone
 e Sale diCervia (1, 4, 7)

Cappelletto con mousse di Salmone ( 1,3,4,7)

Alici marinate con Misticanza (4,12)

Calamari ripieni con il sugo di mia Mamma (1,3,7,9,14)

 Capesante gratinate (1,2,3,7,9,14)

Mazzancolle al Curry, Riso all’inglese e Riso venere (1,2,3,7,9)

 Capasanta con Senape e Miele  (10,14 )

 Tartare di Tonno con Basilico e gocce di Mango (4,12)

 Insalata di mare e Cozze al Gazpacho con verdurine (1,2,9,12,14)

Ostrica croccante con salsa di Soia e Scalogno ( 1,3,6,7,12,14)

PIATTI SPECIALI 
festivi e prefestivi su prenotazione

 Scampi crudi con Citronette o alla Catalana (1,2,7,12) - 48 

Crudi misti (1,2,4,7,14) - 69

Catalana di Crostacei con verdurine (2,9,12)  - 69
con aggiunta di Astice - 88

Zuppetta ai Frutti di mare e Crostacei 
con pomodoro e crostini (1,2,3,7,9,12,14)  - 40 pp (min. 2 porzioni)

Tagliolini Scoglio ricco con pomodoro (1,2,3,7,9,12,14) - 40 pp (min. 2 porzioni 





Gli ANTIPASTI di Giuliano 

Capesante con concassé di Pomodoro 
ed Erbe aromatiche (14) n.3 - 16     

Alici marinate con Misticanza profumata (4,12) - 20

Gamberi, Ananas, Frutti rossi e la nostra Salsa Rosa (2,3,12)  - 22

Insalata di mare con Verdurine
               e Cozze al Gazpacho (1,8,9,12,14) - 22                   

Cozze con Pomodoro e Origano con Crostini di Pane caldo (1,3,7,9,12,14) - 20

Mazzancolle al Curry ,Riso all'inglese e Riso venere (1,2,3,7,9) - 24

Lumachine di mare (1,3,7,9,12,14) quando reperibili - 24

Tartare di Tonno con gocce di Mango e sorbetto al Lime (4,12) - 22

Parmigiana di Sarde e Melanzane alla griglia ( 1,3,4,7,9,) - 20 

Biglie di Baccalà croccanti su Maio di Scalogno e Soia (1,3,4,6,7) - 16

Calamari ripieni con il sugo di mia Mamma ( 1,3,7,9,14) - 20

Capesante scottate alla Soia con insalatina 
di Cappuccio viola marinato ( 6,14)  - 20

Tonno Tonnato 
con crema di Avocado e Lime (4,10) - 20

Alici croccanti con Burrata e Taggiasche aromatiche((1, 4, 7) - 20

Tradizione e Innovazione 





Paste e Risotti...da leccarsi i baffi

Curzul alle Vongole Lupino (1,3,7,9,14) - 18
(tipico tagliolino Romagnolo all’uovo)

Lasagnetta al ragù di Gamberi (1,2,3,7,9) - 18
(Rustica ma Seducente)

Cappelletti con ragù di Gamberi, 
Zafferano e Pepe limonato (1,2,3,7,9) - 22   

(li bi di ne pura)                   

Risotto rosso alla marinara  (1,2,3,4,7,8,12,14) - 20
(immergiti nella nostra Tradizione)           

Gnocchetti allo Scoglio sgusciato (1,2,3,7,9,12,14) -  24
                    (gusta il sapore del mare)      

     Risotto con Carpaccio di Gamberi, Squacquerone 
e Thè di Cavolo viola ( 1,2,3,7,9) - 22

  (puro piacere)

Garganelli alle Canocchie (1,2,3,7,9) - 20
(goduriosi) 





I Secondi, grigliati, fritti e GUSTOSI

Spiedini di Calamari, Gamberi, Sardoncini e Branzino 
con Crema di Patate (1,2,3,4,7,9,14) - 22

Coda di Rospo croccante con Maio all’Arancia e Chips (1,3,4,7,9) - 20                  

Fischioni sulla carta con crema di Patate (1,3,7,9,12,14) - 20

Grigliata mista con Chips croccanti (1,2,4,7,9,14) - 26

Il Nostro Fritto… UNICO (1,2,14) - 26

Branzino al Sale o alla Griglia ( 1,3,4,7,9) - 7 all’etto

Le Verdure sfiziose 

Chips di Patate (1,2,4,14) - 6

Misticanza profumata con fiori eduli - 10

Insalata di pomodorini e basilico - 10

Verdure fritte croccanti - 10

Bistecca di Tonno scottato con  
Crema di Patate al Pistacchio (4, 7) - 20   

La Giardiniera fatta da noi - 10 



I Piatti buoni ma Gluten FREE

Risotto alle vongole mantecato (2,3,7,9,12,14) - 20

Alici Marinate con Misticanza profumata (4,12) - 20

Padellata di Cozze alla marinara (3,7,9,12,14) - 20 

Spiedini di Calamari e Gamberi (2,3,7,9,14) n.4 - 20

Mazzancolle al Sale (2) n.4 - 22

 Gelato al Fior di Latte mantecato  (7) - 10

Oltre al Pesce, tante cose Gustose 

Burrata con concassé di pomodoro (1,7,9,12) - 12 

Hummus di Ceci con Crostini di Pane caldo (1,11) 12

Penne Pomodoro e Basilico (1,3,7,9,14) - 12

Cappelletti alla Panna (1,3,7,9,16) - 14

Tomino alla griglia con Chips (7) - 14 

Burger Vegetale con Chips croccanti (1,6,8,11) - 16

Le paste per i Bimbi 
Piccolini al Burro/all’Olio (1,7) - 7

Piccolini alla Panna  (1,7)  - 8

Piccolini al ragù di Gamberi (1,2,3,7,9) - 10



ABBIAMO UNA GRANDE NOVITÀ!!!

DA OGGI POTRAI ACQUISTARE I NOSTRI PRODOTTI FRESCHI
 O ABBATTUTI E GUSTARLI DIRETTAMENTE A CASA TUA.

TI ASPETTIAMO IN VIA AMERIGO VESPUCCI 14 
CESENATICO 0547-078685 

WWW.GIULIANOBOTTEGA.IT



PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI O COADIUVANTI
TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI

CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI1.
CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI E LORO DERIVATI2.
UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA3.
PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE4.
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI5.
SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA6.
LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)7.
FRUTTA A GUSCIO8.
SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO 9.
SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 10.
SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO 11.
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 12.
LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI 13.
MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI14.

Si avvisa la gentile clientela che alimenti e bevande preparati,
venduti e/o somministrati in questo esercizio possono contenere

ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.
Allegato Il - Reg. 1169/2011 UE "Sostanze o prodotti che

provocano allergie o intolleranze"



giulianoalportocesenatico 

Ristorante da Giuliano al Porto Canale

Segui i nostri social
 e condividi la tua esperienza!

ristorantidagiuliano.it 

Scannerizza il QRCode e scopri di più
sulla nostra realtà!

giulianoacesenatico 




